Unsere Teigwaren

sind erhaltlich bei

Kaserei Schmid
3715 Adelboden

und natdrlich in unserer
Panoteca
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TUTTOPASTA

Einige Daten zur

Teigwaren-Manufaktur

Nach traditioneller Methode stellen wir
im Haus frische Nudeln in unterschiedli-
cher Form, Dicke und Geschmack her.

Die Nudeln werden anschliessend scho-
nend bei maximal 38° getrocknet und
von Hand abgepackt. Bei der Auswahl
der Zutaten schauen wir auf méglichst
gute Qualitat und berUcksichtigen regi-
onale Produzenten.

Ausserdem stellen wir gefullte Teigwa-
ren her mit besten FUllungen aus unserer
GourmetkUche. Nach der Produktion
werden sie sofort tiefgekUhlt und hygie-
nisch verpackt.

Auf KundenwUnsche ab 10kg gehen wir
gerne ein.

Als unser Leader konnen unsere Tajarin
genannt werden, welche nach einem
alten Piemonteser-Rezept einen hohen
Eigelb-Anteil besitzen und hauchdinn
gewalzt werden.

Selbstverst@ndlich bieten auch unsere
“normalen* Tagliatelle oder Linguine ei-
nen wesentlichen Unterschied zu der
normalen Industrieware. Je nach Jah-
reszeit produzieren wir unterschiedliche
Geschmacksrichtungen wie Barlauch,
Steinpilze, Alpenkrduter etfc.

Mikroproduktion, Verkauf und
Vertrieb

Wir stellen im Jahr ca. 7000kg
getrocknete Teigwaren her.

Einen grossen Teil verbrauchen wir
direkt im Restaurant Panorama, die
Ubrige Produktion geht an befreunde-
te Hotels sowie einige Geschdafte.

Alpenkréuter
Kartoffeln
Knoblauch
Spinat
Paprika
Steinpilz
Eier
Peperonchini

Fr.
Alpenkrduter ,,einheimisch* 8.20
Picante ,mit Pepp* 7.80

Mir isch gliich ,,die ,,Auswahl* 7.80

Steinpilz ,,SaisonkUche" 8.20
Eier ,die Einfachen" 6.40
Tajarin ,,der Leader" 9.90

Vreneli‘s Hardépfu-Nudle 8.20
500gr. ,,Nostalgie*

FUr Wiederverkaufer
Gerne senden wir Innen unsere Preisliste zu.



